
 

= vegetarisch |                 = vegan |                   = Vitale Vollwertkost 

Für jede Beilagenänderung berechnen wir € 1,50.  
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Juni 2023 

 

Unser festliches Menü zum Jahresausklang 2023/2024 
 

Vorspeisen 

RINDERKRAFTBRÜHE 

mit klassischer Einlage |Fleischklößchen 8,00 € 

 

WEISSE TOMATENSUPPE     

mit in Butter gebratenen Austernpilzen|Basilikumpesto 9,00 € 

 

Zwischengang 

VITELLO-TONNATO vom Kalbsrücken 

mit Knoblauchbrot aus dem Ofen 16,50 € 

  

Hauptgang 

KABELJAU-FILET in Butter gebraten 

auf dreierlei Paprika-Mousse|Bandnudeln in Krebsrahm 28,90 € 

 

MEDALLIONS VOM KALBSFILET UND RINDERFILET 

Morchel-Rahmsauce|grüner Spargel| 

Kartoffel-Rucola-Püree 35,90 € 

 

NUSS-MUFFINS gebraten    

auf Pilzrahmragout | Preiselbeertopping | Parmesan-Krapfen 26,90 € 

 

Dessert 

TIRAMISU in Gläschen  8,90 € 

 

SILVESTER-DESSERTTELLER 

Parfait von weisser Schokolade |beschwipste Pflaumen | 

Tiramisu 12,50 € 

 

 

Ab 22.30 Uhr startet unsere Silvesterparty 

 und wir tanzen gemeinsam ins neue Jahr 


